H O T E L

LA FABRICA DE

SOLFA




ENTRANTES

Ensalada de vieiras en escabeche ligero de vinagre de manzana.

200 13,00€

Canelones rellenos de confit de pato, manzana y foie con bechamel
de remolacha y naranja. ‘2 12,50€

Rissoto de boletus edulis al tomillo con jamon de pato. 0 8,00€

Plato de jr_va’.mén D.O. de Teruel a cuchillo con pan tostado o de pan con
tomate. & 14,00€

Carpacho de solomillo de cerdo D.O. Teruel relleno de setas con almendra y
parmesano. 0 0 7,50€

Hummus de “Fesol de Beseit’ con pesto de tomates secos y sardinas de cubo

maceradas. 0 O 0 10,30€

Huevo trufado a baja temperatura con graten de Tuber Melanosporum.
10,50€

FRUT (| N
CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS ~ PESCADO CACAHUETES SOJA  LACTEOS o cascama 10 MOTAZA O oy OLUSCO ALTRAMUCES  SULFITOS

GLUTEN




CARNES

Presa de cerdo D.O. de Teruel macerada a la mistela a baja temperatura.
e 13,50€

Carrilleras de ternera glaseadas a la canela y chocolate.

(5 1 14,50€

Paletilla de Ternasco de Aragén |.G.P. asada al estilo tradicional

17,00€
Perdiz en escabeche con tomatitos a la provenzal. 20,50€
D % 12,00€

PESCADOS

Pez de San Pedro al orio de tomate, pimentdn de vera y mejillones.

(@] ) 15,80€

Bacalao al pil-pil de oliva verde y alcaparras con base de “puttanesca’.

o 16,50€

Corvina rellena de chipirones en salsa verde de cilantro y apio.

(o] 5 L 18,50€
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POSTRES

Souffle de chocolate negro con su helado.

O

6.50€
Biscuit de chocolate blanco con gelée de hibisco.

@ Jooly 5,00€
Tarta fluida de queso fresco con frambuesas.

0 @ 5,50€
Pannacotta de canela con granizado de vino tinto especiado.

06 5,00€
Surtido de nuestros helados variados. 5,00€
Cuajada de leche de oveja acompanada con miel O 3,00€
Yogurt de leche de oveja. 0 2,50€

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS ~ PESCADO CACAHUETES  SOJA FRnos APIO.  MOSTAZA GRANOS
GLUTEN

LACTEOS  pE cascarA DE SESAMO

MOLUSCO ALTRAMUCES ~ SULFITOS



INFUSIONES NATURALES

Té de Aragon, té de roca, anapol (Jasonia glutinosa). 2,50€
Manzanilla del Matarrafia, santolina (Santolina chamaecyparissus). 2,50€
Poliol, poniol, ajedrea blanca (Satureja fruticosa). 2,50€
Marialuisa, hierba luisa, cedrén (Lippia triphylla). 2,50€
TE

|

Té rojo. 2,00€
Té verde. 2,00€
Té negro. 2,00€
CAFES SOLFA

|

Café solo. 1,20€
Café con hielo. 1,50€
Café cortado. 1,40€
Cortado con hielo. 1,70€
Café con leche. 1,80€
Café americano. 1,80€
Carajillo, trifasico, sigald. 1,70€
GINTONIC #MATARRANYA

Gin Tonic made in Solfa. 6,00€




VINOS

Mas de Torubio — Matarranya

Pequefia bodega familiar dedicada al cultivo de la vid y elaboracion de vinos en la comarca del
Matarranya, recuperando variedades para elaborar vinos con alma.

MAS DE TORUBIO 11,00€
Garnacha y Merlot

Cretas/Queretes

XADO TINTO
Garnacha y Cabernet Sauvignon

13,60€

Cretas/ Queretes

CLOTETATINTO
Garnacha negra

13,75€

Cretas/Queretes

CLOTA
Variedades antiguas de la familia

18,00€

Cretas/Queretes

Bodegas Crial Lledo — Matarranya

Bodega familiar, desde que supero la crisis de la filoxera comenz6 su andadura dando un impulso

XADO BLANCO 13,00€
Garnacha blanca
Cretas/Queretes
NUEVE ROSAS 12,90€

Garnacha negra
Cretas/Queretes

Puedes realizar una visita-cata a la bodega:
Cretas Matarranya
T. 669 217 845

a la empresa y complemento el paisaje vitivinicola de Lledé.

ROQUES DE BENET 13,50€
Garnacha, Cabernet, Syrah

Lledo

TINTO CRIAL
Garnacha y Syrah

6,90€

Lledo

Puedes realizar una visita-cata a la bodega:

Cretas Matarranya
T. 669 217 845

EL LLEDONER
Garnacha blanca

Lledo

11,50€

BLANCO CRIAL
Macabeo

Lledo

6,90€

Rosado Crial
Garnacha

Lledo

11,60€




VINOS

Venta d'Aubert - Matarranya

Una bodega histérica del Matarranya creada hace mas de 30 afios por una pareja de suizos en un
edificio histérico, la Venta d’Aubert. Un lugar apto y con un microclima especial para estos vinos.

VENTUS 15,00€ VENTA D'AUBERT BLANCO 21,00€
Cabernet Sauvignon, Garnacha Garnacha blanca, Viognier y
tinta, y Merlot Chardonay

Podéis encontrar sus vinos en la siguiente web:
www.ventadaubert.ch
T.978 769 021

Ficaria Vins - Arenys de Lledo - Matarranya

El amor entre dos tierras el Priorat y el Matarrafia se unen en este proyecto de la busqueda de
nuestras esencias mas antiguas, el Matarrafia entendido como una fusién de culturas ancestrales.

LES VALLS NEGRE 16,50€ LES VALLS BLANC 16,50€
100 % Garnacha negra 100% Garnacha blanca
Arenys de Lledo Arenys de Lledo
IRUR NEGRE 18,50€ IRUR BLANC 18,50€
100 % Garnacha negra 100% Garnacha blanca
Fermentacion en jarras de barro Fermentacion en jarras de barro
Arenys de Lledo Arenys de Lledo
EKIAR 20,50€

100% Macabeu
12 meses barrica roble francés

Arenys de Lledo

Para mas informacion podéis poneros en contacto:
T.617 548 453



VINOS

Barbara Fores - Terra Alta

El respeto y la tradicion en la elaboracion de vinos, transmitidos de padres a hijos durante mas de

cien anos.

BARBARA FORES NEGRO 16,70€
Garnacha negra, Syrah

y Carifiena

Gandesa

BARBARA EL TEMPLARI 18,00€

Garnacha negra

Gandesa

Podéis encontrar sus vinos en la siguiente web:

www.cellerbarbarafores.com
T.620 130 814

Altavins - Terra Alta

BARBARA FORES BLANCO 13,75€
Garnacha blanca y Viogner

Gandesa

BARBARA FORES ROSADO 12,50€
Garnacha negra, Syrah
y Carifiena

Gandesa

Pequefia bodega de tradicién mediterranea y con historia milenaria, en la que producen vinos
finos distinguidos por su cuerpo y alma, debido a la esencia de las variedades tradicionales.

ALMODI ROURE 12,50€
Garnacha Peluda

ILERCAVONIA 14,50€
Garnacha blanca

TEMPUS 18,00€
Garnacha negra, Syrah y Samsé

ALMODI PETIT 9,50€
Garnacha y Chardonay

DOMUS 24,00€
Garnacha negra, Cabernet, Syrah
y Samsoé

Podéis encontrar sus vinos en la siguiente web:

www.altavins.com
T. 977 430 596



